
T H É S  E T  I N F U S I O N S  

THÉ NOIR - CHAÏ 
cardamone, cannelle, gingembre, vanille,
poivre, girofle 

4.80 

THÉ VERT - SENCHA 4.50 

THÉ VERT - MENTHE 
menthe poivrée 

4.50 

THÉ VERT - ORANGE ÉPICÉE 
cannelle, huile essentielle d’orange 

4.50 

feuilles de moringa 
4.50 INFUSION - DETOX 

INFUSION - RELAXATION 
iramusu, menthe poivrée, cannelle, ranawara,
vanille 

4.50 

4.80 THÉ NOIR - SOLEIL TROPICAL 
cajou, noix de coco, vanille 

THÉ NOIR - DOUCEUR DE MIEL OP 4.80 
orange Pekoe 

THÉ NOIR - EARL GREY 4.80 
huile essentielle bergamote, zeste citron vert 

THÉ VERT - JASMIN 
huile essentielle de Jasmin 

4.50 

LIMONADE ARTISANALE 4.50 

4.50 ORANGEADE ARTISANALE 

GINGER BEER ARTISANALE 4.50 

4.50 COLA ARTISANAL 

DETOX - POMME SAUGE SUREAU 4.50 

ENERGIE - CITRON MENTHE THYM 4.50 

B O I S S O N S  P É T I L L A N T E S  

EXTRA DOSE DE SIROP +‌  ‌1.00 

EXTRA DOSE DE CAFÉ + 2.00 

E X T R A  

EXTRA DOSE DE LAIT + 2.00 

2.00 ESPRESSO 

RISTRETTO 2.00 

DOUBLE ESPRESSO 3.80 

ALLONGÉ 2.20 

AMERICANO 3.60 

CAFÉ FILTRE MOCCAMASTER 4.00 

disponible selon la période de l’année 
CAFÉ GLACÉ 4.00 

C A F É S  ORIGINE DU CAFÉ SELON LA
‌SELECTION DU MOMENT

VERSION DÉCAFÉINÉE SUR DEMANDE

MACCHIATO 
espresso + noisette mousse de lait 

2.40 

espresso + mousse de lait 
4.00 CAPPUCINO 

espresso + fine mousse de lait 
4.50 LATTE 

FLAT WHITE 
double espresso + fine mousse de lait 

5.00 

CHAÏ LATTE 
chaï + mousse de lait 

4.50 

L A T T E  

sirop caramel beurre salé + espresso + fine
mousse de lait 

5.50 SALTED CARAMEL LATTE 

sirop de vanille + espresso + fine mousse de
lait 

5.50 VANILLA LATTE 

(hot or iced) VERSION DÉCAFÉINÉE SUR DEMANDE

DIRTY CHAÏ 
chaï + espresso + mousse de lait 

5.50 

MATCHA LATTE 
matcha + mousse de lait 

5.50 

VANILLA MATCHA LATTE 
sirop de vanille + matcha + mousse de lait 

6.50 

LAIT DE VACHE OU D’AVOINE
AU CHOIX ET SANS SUPPLÉMENT

JUS PASSION-ANANAS-MANGUE 4.50 

JUS GOYAVE ROSE 4.50 

JUS ORANGE 3.50 

E A U X  E T  J U S  D E  F R U I T S  

JUS POMME 4.50 

JUS FRAMBOISE 4.50 

SIROP FRAISE OU MENTHE‌  2.50 

2.50 EAU PÉTILLANTE CRISTALLINE 

EAU‌  ‌CRISTALLINE 2.00 

JUS PAMPLEMOUSSE 4.50 

espresso + poudre de cacao + fine mousse de lait 
MOKA 5.00 

BABY CHOCOLAT CHAUD 3.00 

4.50 CHOCOLAT CHAUD 

B O I S S O N S
C H O C O L A T É E S  

LAIT DE VACHE OU D’AVOINE AU CHOIX ET SANS SUPPLÉMENT

tous nos cafés sont bio 
et torréfiés à Lyon 

tous nos thés sont bio, 
issus du commerce équitable

directement du Sri Lanka à Lyon 

L E S  B O I S S O N S  

tous nos produits sont de saison et fait maison 
ingrédients régionaux ou d’origine France 

viande d’origine France ou UE 
liste des allergènes disponible sur demande 

prix en € TTC, service inclus 



Vous avez aimé votre expérience ?
N’hésitez pas à nous laisser un avis sur Google

 Et suivez-nous sur Instagram & Facebook pour découvrir
les coulisses et nouveautés !

     

      @mokapatisserie.lyon

         MOKA Pâtisserie - Lyon
      

Merci pour votre soutien       

CHARLOTTES AUX POIRES 

SALADE DE LÉGUMES CROQUANTS 5.00 FLAN À LA VANILLE 
pâte à choux perlée, mousseline caramel beurre
salé et crémeux caramel beurre salé 

CHOUX CARAMEL BEURRE SALÉ 6.00 

pâte à choux craquelin, crème pâtissière mangue
et passion, glaçage exotique maison 

sablé breton, crémeux vanille, confit d’ananas et
fruits frais 

TARTE AUX FRUITS DE SAISON 5.80 

biscuit cuillère sans farine, compotée de poire et
bavaroise à la vanille 

5.80 

6.10 ECLAIR EXOTIQUE 

biscuit reconstitué à la cacahuète, crémeux
cacahuète crunchy et bavaroise cacahuète 

ENTREMET PEANUTS 6.10 

moelleux chocolat noir, croustillant fondant au
grué de cacao et caramel, crémeux au chocolat
au lait

BARRE CARACHOC 6.00 

fond de tarte, croustillant au café, biscuit cuillère,
crémeux café et crémeux vanille 

TARTE CAPPUCINO 5.80 

(à la part) -‌  ‌vanille de Madagascar 

MADELEINE 
miel et vanille de Madagascar 

1.50 

MADELEINE COQUÉE 
madeleine coque chocolat noir 

2.00 

FINANCIER 
noisette et amande brute 

1.50 

BROWNIE 
chocolat noir et noix AOP du Périgord 

4.00 

COOKIE CARAMEL BEURRE SALÉ 3.80 

CROISSANT 
pur beurre 

1.50 

PAIN AU CHOCOLAT 
pur beurre 

1.80 

COOKIE 
éclats de chocolat (noir, lait ou blanc) 

2.50 

CAKE CITRON 
(à la part) - citron jaune 

2.50 

COOKIE CACAHUÈTE 3.80 

4.50 
Choux rouge, chou-rave, carotte, betterave,
cacahuète, sauce sésame, coriandre, persil 

B R U N C H  
uniquement sur réservation
via notre site internet : patisserie-moka.fr

L E S  C R É A T I O N S  S U C R É E S  E T  S A L É E S  
P A T I S S E R I E S  C R É A T I O N S  S A L É E S  

bun, saucisse de volaille, sauce mangue,
cornichons, oignons crispy 

7.10 CHICKEN - MANGO ROLL 

PULLED PORK ROLL‌  
bun, pulled pork, sauce barbecue, pickles
d’oignons rouges, cheddar 

7.10 

CRISPY FISH ROLL 
bun, colin pané, sauce betterave, persil‌  

7.10 

V I E N N O I S E R I E S  

tous nos produits sont de saison et fait maison 
ingrédients régionaux ou d’origine France 

viande d’origine France ou UE 
liste des allergènes disponible sur demande 

prix en € TTC, service inclus 

sans gluten 

sans lactose 

végétarien 

sans œuf 

U N E  O C C A S I O N  À  C É L É B R E R  ? ‌  

Sur commande et une semaine à l’avance
minimum, MOKA prépare vos gâteaux pour tous
vos événements : anniversaires, fêtes de famille,
Pâques, Noël et autres moments précieux.
Choisissez le nombre de personnes, vos parfums
préférés, en version classique ou revisitée‌  


	LES BOISSONS
	CAFÉS
	RISTRETTO
	ESPRESSO
	2.00
	2.00

	DOUBLE ESPRESSO
	3.80

	ALLONGÉ
	2.20

	AMERICANO
	3.60

	CAFÉ FILTRE MOCCAMASTER
	4.00

	CAFÉ GLACÉ
	4.00
	disponible selon la période de l’année



	LATTE
	(hot or iced)
	MACCHIATO
	2.40
	espresso + noisette mousse de lait


	CAPPUCINO
	4.00
	espresso + mousse de lait


	FLAT WHITE
	5.00
	double espresso + fine mousse de lait


	LATTE
	4.50
	espresso + fine mousse de lait


	SALTED CARAMEL LATTE
	5.50
	sirop caramel beurre salé + espresso + fine mousse de lait


	VANILLA LATTE
	5.50
	sirop de vanille + espresso + fine mousse de lait


	CHAÏ LATTE
	4.50
	chaï + mousse de lait


	DIRTY CHAÏ
	5.50
	chaï + espresso + mousse de lait


	MATCHA LATTE
	5.50
	matcha + mousse de lait


	VANILLA MATCHA LATTE
	6.50
	sirop de vanille + matcha + mousse de lait



	BOISSONS CHOCOLATÉES
	BABY CHOCOLAT CHAUD
	3.00

	CHOCOLAT CHAUD
	4.50

	MOKA
	5.00
	espresso + poudre de cacao + fine mousse de lait



	THÉS ET INFUSIONS
	THÉ NOIR - DOUCEUR DE MIEL OP
	4.80
	orange Pekoe


	THÉ NOIR - SOLEIL TROPICAL
	4.80
	cajou, noix de coco, vanille


	THÉ NOIR - EARL GREY
	4.80
	huile essentielle bergamote, zeste citron vert


	THÉ NOIR - CHAÏ
	4.80
	cardamone, cannelle, gingembre, vanille, poivre, girofle


	THÉ VERT - JASMIN
	4.50
	huile essentielle de Jasmin


	THÉ VERT - SENCHA
	4.50

	THÉ VERT - MENTHE
	4.50
	menthe poivrée


	THÉ VERT - ORANGE ÉPICÉE
	4.50
	cannelle, huile essentielle d’orange


	INFUSION - DETOX
	4.50
	feuilles de moringa


	INFUSION - RELAXATION
	4.50
	iramusu, menthe poivrée, cannelle, ranawara, vanille



	EAUX ET JUS DE FRUITS
	JUS PASSION-ANANAS-MANGUE
	4.50

	JUS GOYAVE ROSE
	4.50

	JUS ORANGE
	JUS POMME
	3.50
	4.50

	JUS FRAMBOISE
	JUS PAMPLEMOUSSE
	4.50
	4.50

	EAU  CRISTALLINE
	EAU PÉTILLANTE CRISTALLINE
	SIROP FRAISE OU MENTHE
	2.00
	2.50
	2.50


	BOISSONS PÉTILLANTES
	LIMONADE ARTISANALE
	ORANGEADE ARTISANALE
	GINGER BEER ARTISANALE
	COLA ARTISANAL
	4.50
	4.50
	4.50
	4.50

	DETOX - POMME SAUGE SUREAU
	4.50

	ENERGIE - CITRON MENTHE THYM
	4.50


	EXTRA
	EXTRA DOSE DE SIROP
	+  1.00

	EXTRA DOSE DE CAFÉ
	+ 2.00
	+ 2.00

	EXTRA DOSE DE LAIT



